Speisekarte Juli

TAGESANGEBOT
Montag, 13. Juli 2020

Sommer-Wirsinggemise "untereinander" mit Frikadelle -aus der Region-
junder Sommerwirsing,Kartoffeln,Sahne,Butter

Dienstag, 14. Juli 2020
Spaghetti mit Pfifferlingen und kleinem Salat

Spaghetti,Pfifferlinge,getrocknete Tomaten,Creme fraiche,Sahne,Basililkum,junge Zwiebeln,Petersilie

Mittwoch, 15. Juli 2020

Hihnerfrikassee mit kleinem Salat
Hiihnerfleisch,Reis,Spargel,Champignons,Kapern,Erbsen,Butter,Sahne, Weisswein,Kerbel, Petersilie

Donnerstag, 16. Juli 2020

Kohlrabi-M&hren-Topf in Kerbelsauce mit Bratwurstkringel -aws der Region-
Kohlrabi,Méhren,Kartoffeln,Sahne,Butter,Kerbel, Petersilie

Freitag, 17. Juli 2020

2 junge Matjes nach "Hausfrauen Art"
und neuen Kartoffeln aus der Pfalz

Samstag, 18. Juli 2020

Rosti mit Graved Lachs und Senf-Dill-Sauce
Siif3er Senf,Dill,Zucker, Essig, Pflanzendl

Ab 1. Juli erhalten Sie auf unsere Tagesangebote
zusatzlich 10 % Rabatt

VEGETARISCH

Frankfurter Griine Sauce mit neuen Kartoffeln aus der Pfalz -aws der Region-
Joghurt.Creme fraiche,Gewiirzgurken,Mayonaise,Krduter

Spaghetti mit Pfifferlingen und kleinem Salat

Spaghetti,Pfifferlinge,getrocknete Tomaten,Creme fraiche,Sahne,Basililkum,junge Zwiebeln,Petersilie
Waldpilzpfanne mit Bandnudeln und kleinem Salat

gemischte Waldpilze,Champignons, Petersilie, Butter,Sahne,Zwiebeln,Parmesan

Ratatouile (provencalischer Gemiisetopf)
Zuccinis,Auberginen,Paprika.Zwiebeln,Basilikum,Knoblauch

Ratatouile mit gebratenem Ziegenkase und Krauter-Oliven

Sommer-Wirsinggemise "untereinander" -aus der Region-
junder Sommerwirsing,Kartoffeln,Sahne,Butter

Blumenkohlragout in Krautersol3e -aus der Region-
Blumenkohl,Kartoffeln,Milch, Butter, Gemiisefond,Mehl,Petersilie,Schnittlauch

Kohlrabi-M&hren-Topf in Kerbelsauce -aws der Region-

Kohlrabi,Méhren,Kartoffeln,Sahne,Butter,Kerbel, Petersilie
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SUPPEN

Gazpacho (kalte Gemisesuppe) 7,50 €
Gurken,Paprika,Petersilie,Zwiebeln, Tomaten, Olivenél, Knoblauch,Essig, Tabasco
Mohren-Ingwer-Suppe -aus der Region- 7,50 €
Modhren,Kartoffeln,Gemiisefond,Ingwer,Zwiebeln,Butter,Creme fraiche
OFENKARTOFFEL
mit Krauterquark und kleinem Salat 6,95 €
mit Krauterquark, Shrimps und kleinem Salat 11,95 ¢
MIT FLEISCH + GEFLUGEL
Frikadelle (solo) 2,75 ¢
Bratwurstkringel (solo) 3,95 ¢
Wiener Kalbsschnitzel (solo) 10,95 ¢
zuziiglich Preis fiir Gemlise oder Salat Ihrer Wahl
Cordon bleu 13,50 ¢
mit schwdbischem Kartoffelsalat
Rinderroulade mit Salzkartoffeln und Gemiise Ihrer Wahl -aus der Region- 15,95 ¢
Rinderrouladen,Zwiebeln,Speck,Senf,Gewlirzgurke
Chili con Carne mit kleinem Salat 9,50 ¢
Rinderhack,Rote BohnenZwiebeln,Paprika, Tomaten, Petersilie, Coriander,Knoblauch
Rindergeschnetzeltes mit Pfifferlingen, Spatzle und kleinem Salat 14,95 «
Rindfleisch, Pfifferlinge, Pastinaken,Mdhren,Staudensellerie,Zwiebeln,Rotwein, Butter
Rheinisches Bohnengemiise mit Rinderbrust -aws der Region- 12,95 ¢
Stangenbohnen,Rinderbrust,Apfel, Tomaten,Suppengemiise
Gefillte Paprikaschoten mit Butterreis und kleinem Salat 13,50 ¢
Paprika,gemischtes Hackfleisch, Tomaten,Mozzarella,Reis,Oliven, Eier,Zwiebeln,Schnittlauch
Huhnerfrikassee mit kleinem Salat 10,95 €
Hiihnerfleisch,Reis,Spargel,Champignons,Kapern,Erbsen,Butter,Sahne, Weisswein,Kerbel, Petersilie
Konigsberger Klopse mit Salzkartoffeln und roter Bete -aws der Region- 10,50 ¢
Hackfleischgemischt,Kartoffeln,Zwiebeln,Eier,Sahne,Kapern, Butter, Weisswein
Dicke Bohnen mit Mettwurst -aws der Region- 11,95 ¢
Dicke Bohnen,Mettwurst,Fleischbriihe,Kartoffeln,Zwiebeln,Bohnenkraut
Spanische Paella mit kleinem Salat 12,95 ¢

Paellareis,Huhn,Paprika,Bohnen,Erbsen,Shrimps, Tintenfisch, Muscheln,Knoblauch,Zwiebeln, Wein

Gerne informieren wir Sie liber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslésen kénnen.



VORSPEISEN-KASE-SALATE

Melonensalat "Chateau des Alpilles"
Melonen,Schafskdse, Tomaten,Basilikum,natives Olivenél

Antipastiteller (gegrilltes Gemiise)
mit Chorizo, Kduteroliven,Schafskédse,Aioli

Kaseteller mit Feigensenf 100 g

Ruccola mit gebratenem Ziegenkase
und Cassisvinaigrette

Tomaten-Mozzarella ‘Caprese”
mit frischem Basilikum und nativem Olivenél

BLATTSALATE DER SAISON MIT KRAUTERINAIGRETTE

Salatteller klein 5,50 ¢ gross
mit gebratener Putenbrust klein 8,50 ¢ gross
mit Schafskase,Oliven,Peperoni klein 9,95 ¢ gross
mit Shrimps klein 9,95 ¢ gross

DESSERT

Tiramisu

Kaffeedesserttértchen mit Mascarpone
Lauwarmes Schoko-Biskuitktichlein
mit Vanillesauce

Beerenauswahl (Him-Blau-Erdbeeren)
mit Vanilleeis oder fliissiger Sahne

FISCH

Krauter-Doraden-Filets
mit Ratatouille,Rosmarinbratlingen und kleinem Salat

Rotbarschfilet (island) -gebraten-

mit Kartoffelsalat oder Salzkartoffeln und Remoulade

Rosti mit Graved Lachs und Senf-Dill-Sauce

Siifser Senf,Dill,Zucker,Essig, Pflanzenél

Fischsalat "Bistro verde" 100g

Garnelen, Tintenfisch, Flusskrebsfleisch,Paprika, Tomaten, Basilikum, Petersilie

Bouillabaisse (provencalische Fischsuppe)

Gemischtes Fischfilet,Garnelen,Zwiebeln,Kartoffeln, Tomaten, Weisswein,Fenchel,Méhren, Petersilie,Knoblauch,Olivenél

Garnelen-Pfannchen mit kleinem Salat
Garnelen,Tomaten, Weisswein, Olivenél, Petersilie,Knoblauch,Schalotten, Pfefferschoten

NEUE HOLL. MATIES

2 Matjes -solo-

2 Matjes mit Schwarzbrot und roten Zwiebeln - i =
2 Matjes nach "Hausfrauen Art" und neuen Kartoffeln aus der Pfalz

2 Matjes mit Speckbéhnchen und neuen Kartoffeln aus der Pfalz

2 Matjes mit Rosti, Salat und Dillcremesauce

2 Matjes mit Ofenkartoffel, Krauterquark und Speckbéhnchen
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