Speisekarte Oktober

TAGESANGEBOT
Montag, 28. September 2020
Mohrengemiuse "untereinander" mit Frikadelle -aws der Region-
Méhren,Kartoffeln,Sahne,Buter
Dienstag, 29. September 2020
Sauerkraut mit Hdmchenfleisch -aws der Region-

Sauerkraut,Hdmchenfleisch ohne Fett,Kartoffel, Zwiebeln,Schmalz

Mittwoch, 30. September 2020
Spaghetti mit Pfifferlingen und kleinem Salat

Spaghetti,Pfifferlinge,Creme fraiche,Sahne,Basililkum,junge Zwiebeln,Petersilie

Donnerstag, 1. Oktober 2020

Himmel un Ad met Flénz un Ollig -aus der Region-
Blutwurst,Kartoffelpiiree,Apfelkompott und Réstzwiebeln

Freitag, 2. Oktober 2020

Forelle "Miillerin" (Frankreich)
in Mandelbutter gebraten - mit Salzkartoffeln und kleinem Salat

Samstag, 3. Oktober 2020
Haben wir geschlossen

Ab 1. Juli erhalten Sie auf unsere Tagesangebote

zusdtzlich 10 % Rabatt

EINFACH UND SCHNELL

Schiitzen Sie sich und lhre Privatsphare!

Bei uns konnen Sie kontaktlos Ihre personlichen Daten vollkommen sicher und

datenschutzkonform hinterlegen.

Kundendaten werden nach aktuellen Sicherheitsstandards DSGVO-konform auf

deutschen Servern gespeichert.

Alle Gasteinformationen werden automatisch nach den gesetzlichen

Vorschriften wieder geldscht.

8,95 ¢

9,95 ¢

10,95 ¢

7,95 ¢

12,95 ¢



VEGETARISCH
Kartoffelsuppe (mit Mettwursttalern 9,95 ¢) -aws der Region-

Kartoffeln,ZwiebelnSellerie, M6hren,Lauch, Liebstéckl, Petersilie,Cremé fraiche, Butter
Kurbiscremesuppe mit Kurbiskerndl -auws der Region-
Hokaidokiirbis,Gemiisefond,Sahne,Parmesan

Gnocchi mit Kiirbis-Schnittlauch-Sauce und kleinem Salat

Hokaidokiirbis,Gnocchi,Sahne,Gemiisefond,Parmesan,Schnittlauch, Thymian

Spaghetti mit Pfifferlingen und kleinem Salat

Spaghetti,Pfifferlinge,Creme fraiche,Sahne,Basililkum,junge Zwiebeln,Petersilie

Steinpilze aus der Eifel mit Semmelknodel und kleinem Salat
Semmelnédel, Steinpilze,Sahne, Butter,Schalotten, Petersilie, Weisswein,Knoblauch

Waldpilzpfanne mit Bandnudeln und kleinem Salat
gemischte Waldpilze, Champignons, Petersilie, Butter,Sahne,Zwiebeln,Parmesan

Mohrengemuse "untereinander" -aws der Region-
Modhren,Kartoffeln,Sahne,Buter

Kohlrabi-M&hren-Topf in Kerbelsauce -aws der Region-

Kohlrabi,Méhren,Kartoffeln,Sahne,Butter,Kerbel, Petersilie

Wirsinggemuse "untereinander" -aus der Region-
Wirsing,Kartoffeln,Sahne,Butter

OFENKARTOFFEL
mit Krauterquark und kleinem Salat

mit Krauterquark, Shrimps und kleinem Salat
KNUSPER-ROSTI
mit Graved Lachs und Senf-Dill-Sauce

mit rosa gebratenem Roastbeef und Remoulade
VORSPEISEN-KASE-SALATE
Kaseteller mit Feigensenf 100 g

Ruccola mit gebratenem Ziegenkase
und Cassisvinaigrette

Rindercarpaccio
mit Parmesan,Ruccola und nativem Olivenél

6,95 ¢

7,50 ¢

10,95 ¢
12,95 ¢
16,95 ¢
10,50 ¢
7,95 €
8,95 ¢

8,95 ¢

6,95 ¢
11,95 ¢

12,95 ¢
14,95 ¢

7,50 ¢
9,50 ¢

11,50 ¢



MIT FLEISCH + GEFLUGEL
Frikadelle (solo)

Bratwurstkringel (solo)

Wiener Kalbsschnitzel (solo)

zuziiglich Preis fiir Gemlise oder Salat Ihrer Wahl
Himmel un Ad met Flénz un Ollig -aus der Region-
Blutwurst,Kartoffelpiiree, Apfelkompott und Réstzwiebeln
Rinderroulade mit Salzkartoffeln und Gemiise Ihrer Wahl -auws der Region-
Rinderrouladen,Zwiebeln,Speck,Senf,Gewiirzgurke

Rindergeschnetzeltes mit Pfifferlingen, Spatzle und kleinem Salat
Rindfleisch, Pfifferlinge, Pastinaken,Mdhren,Staudensellerie,Zwiebeln,Rotwein, Butter

Coq au vin (Huhn in Wein)

Héhnchenhaxen,MéhrenZwiebeln, Petersilienwurzeln,Champignons,Speck,Rotwein,Knoblauch

Lammgulasch mit griinen Bohnen
Lammkeule,Bobybohnen,Kartoffeln,Zwiebeln,Rotwein,Lammfond, Tomatenmark,Krduter

Sauerkraut mit Hdmchenfleisch -aws der Region-

Sauerkraut,Hdmchenfleisch ohne Fett,Kartoffel, Zwiebeln,Schmalz

Kalbsbackchen mit Kartoffelpliree und kleinem Salat
Kalbsbéckchen,Mdhren,Lauch,Zwiebeln,Kalbsfond, Tomatenmark,Rotwein,Oregano, Thymian

Hihnerfrikassee mit kleinem Salat
Hiihnerfleisch,Reis,Spargel,Champignons,Kapern,Erbsen,Butter,Sahne, Weisswein,Kerbel, Petersilie
Konigsberger Klopse mit Salzkartoffeln und roter Bete -aus der Region-
Hackfleischgemischt,Kartoffeln,Zwiebeln,Eier,Sahne,Kapern, Butter, Weisswein

BLATTSALATE DER SAISON MIT KRAUTERINAIGRETTE

Salatteller klein 5,50 ¢ gross
mit gebratener Putenbrust klein 8,50 ¢ gross
mit Schafskase,Oliven,Peperoni klein 9,95 ¢ gross

mit Shrimps klein 9,95 ¢ gross

2,75 ¢
3,95 ¢

10,95 ¢

9,50 ¢
15,95 ¢
14,95 ¢
12,95 ¢
12,95 ¢
11,95 ¢
17,50 ¢
10,95 ¢

10,50 ¢

7,50 €
12,50 ¢
13,50 ¢
13,50 ¢



FISCH

Muscheln von der Insel F6hr "Rheinische Art" mit Schwarzbrot 16,95 ¢
Suppengemdiise, Weisswein,Butter,Zwiebeln
Rotbarschfilet (Island) 15,95 ¢
Gebraten- mit Kartoffelsalat oder Salzkartoffeln und Remoulade
Schellfisch (Island) 15,95 ¢
Geddmpft - mit Senf- oder Buttersauce,Salzkartoffeln und kleinem Salat
Forelle "Mullerin" (Frankreich) 14,95 ¢
in Mandelbutter gebraten - mit Salzkartoffeln und kleinem Salat
Eingelegte Heringe "Hausfrauenart" mit Salzkartoffeln 8,95 ¢
Joghurt,Apfel,Zwiebeln
Fischsalat "Bistro verde" 100g 6,95 ¢
Garnelen, Tintenfisch, Flusskrebsfleisch,Paprika, Tomaten, Basilikum, Petersilie
Garnelen-Pfannchen mit kleinem Salat 12,95 ¢
Garnelen,Tomaten, Weisswein, Olivenél, Petersilie,Knoblauch,Schalotten, Pfefferschoten
Spinat-Lachs-Lasagne mit kleinem Salat 12,95 ¢
Lachsfilet,Blattspinat,Sahne,Kdse, Butter

DESSERT
Apfelstrudel mit Vanillesauce 5,95 ¢
Lauwarmes Schoko-Biskuitkichlein 6,95 ¢
Tiramisu 6,95 ¢
Kaffeedesserttértchen mit Mascarpone
Beerenauswahl (Him-Blau-Erdbeeren) 7,95 ¢

mit Vanilleeis oder fliissiger Sahne

Gerne informieren wir Sie liber Zutaten in unseren Speisen,
die Allergien oder Unvertrdglichkeiten auslésen kénnen.



